
  

Campobasso, 14 luglio 2011

Al preside dell'Istituto 

Oggetto:  Piano  dell’offerta  formativa   de  La  Molisana  per  l'anno 
scolastico 2011/2012

Egregio Dottore,

con la presente desideriamo sottoporre alla Sua cortese attenzione una 

breve presentazione delle offerte formative rivolte alle scuole del Molise 

e  organizzate nell’ambito del pastificio La Molisana di Campobasso. 

La  Molisana,  all'indomani  del  nuovo  corso  intrapreso,   si  pone  come 

obiettivo quello di valorizzare il ruolo della regione, del suo  territorio, 

delle sue tradizioni e della cultura ad esso legate, nonchè formare i ragaz-

zi ad una corretta alimentazione partendo dal grano e dai simboli che na-

scono in esso. 

Obiettivo è  di sensibilizzare gli alunni delle scuole alla cultura della no-

stra regione  e ai valori che essa offre, alla pasta come cibo basilare in 

tutti i suoi molteplici aspetti: come pasto salutare cardine di corrette abi-

tudini alimentari, momento di socializzazione e benessere.



In una prospettiva più ampia di educazione alimentare, alla salute e alla 

cultura l’offerta formativa proposta alle scuole ( Allegato A) sarà quanto 

mai  diversificata  e  dedicata  alle  differenti  tipologie  di  studenti, 

prevedendo:  laboratori  creativi  e  sessioni  didattiche,  momenti  di 

approfondimento  con  mostre  e  convegni  a  tema,  percorsi  all'interno 

dell'azienda e nel borgo di Campobasso con esperti del settore e tanto 

altro.

 La partecipazione alle attività proposte  di alunni ed insegnanti sarà a ti-

tolo gratuito (salvo per una  tipologia) e previa prenotazione presso la no-

stra azienda.

Con la speranza di incontrare un favorevole riscontro all’iniziativa e nel 

rimanere a Sua completa disposizione per fornirLe ogni ulteriore infor-

mazione, 

Le porgo i miei più cordiali saluti,

                                                                 Dott.ssa Rossella Ferro 

                                                                    Direttore Marketing



OGGETTO: Offerta  formativa  de  La  Molisana  per  l’anno 
scolastico 2011/2012

DESTINATARI Alunni  delle  scuole  dell’infanzia,  primarie  e 
secondarie di primo e secondo grado

ORGANIZZATORE  Pastificio La Molisana S.p. A. 

RESPONSABILE  AREA 
DIDATTICA

 Dott.ssa Francesca Lembo

Allegato A

  SCUOLE DELL’INFANZIA (BAMBINI FREQUENTANTI L’ULTIMO ANNO), 
PRIMARIA E SECONDARIA DI PRIMO GRADO 

                                             “  VISITE AZIENDALI”

                                                              

                                                              Su prenotazione

Sede:La Molisana SPA C/da Colle delle Api 100/A

Date: Da settembre 2011 a giugno 2012

Orari: Dalle 9 e 30  

Durata: 2h

Capienza Max: 25/30 alunni più 3/4 insegnanti



La Molisana  S. p. a. propone visite aziendali divise nei seguenti percorsi:

- storico artistico;

- laboratorio didattico “le mani in pasta”;

- visita aziendale

All’interno  del  Molino  e  del  Pastificio  è  stato  pianificato  un  percorso  dove  i 
bambini/ragazzi possono capire, in una logica completamente  naturale, il processo 
di trasformazione del chicco di grano dalla nostra terra, alle tante forme di pasta.

Un  “gioco”  di  sensazioni  in  cui  le  emozioni  vengono  coinvolte  per  scoprire 
l’equilibrio tra magia della natura e ingegno umano, quale fondamento di reciproco 
rispetto.

I percorsi formativi, diversificati negli obiettivi e nei contenuti a seconda del livello 
scolastico  delle  classi,  intendono stimolare  l’interesse  e  la  curiosità  degli  alunni 
attraverso la manipolazione e l’osservazione diretta dei fatti, l’utilizzo di modelli, di 
audiovisivi e di strumentazione di laboratorio.

Percorso storico- artistico:

Partendo dallo studio del marchio de La Molisana, si estrapolano il suo significato e 
i  simboli e le tradizioni che esso rappresenta, permettendo una conoscenza delle 
nostre origini con il grano da protagonista.

Laboratorio didattico:

Tramite il laboratorio didattico i ragazzi potranno realizzare la pasta e comprendere 
le antiche tecniche di macinazione avendo così un contatto diretto con il grano e 
suoi derivati.



Visita in produzione:

Visitare  ,seguendo  alcuni  step  fissi,  le  parti  più  importanti  della  produzione, 
permettendo ai ragazzi di avere il quadro completo della filiera.

Obiettivi: 

Sensibilizzare gli alunni alla consapevolezza alimentare dei cibi quotidiani 
per una corretta alimentazione finalizzata a scoprire le ricchezze del nostro 
territorio;

Proporre  il  percorso didattico all’interno del  pastificio  con un linguaggio 
giocoso, che avvicini l’alunno alla comprensione dei beni trattati;

Unire le Bellezze del passato alle speranze del futuro;

Scoprire  gli  alimenti  veri  e  sinceri  che  nutrono  correttamente,  rispettano 
l’ambiente e sono prodotti nel nostro territorio

Tipologie scuole:  infanzia, primaria e secondaria di primo grado

       

                                                    

   

                                          



SCUOLA  SECONDARIA DI SECONDO GRADO

                                               “VISITE AZIENDALI”

                  

                                                                Su prenotazione

Sede:La Molisana SPA C/da Colle delle Api 100/A

Date: Da settembre 2011 a giugno 2012

Orari: Dalle 9 e 30  

Durata: 2h

Capienza Max: 25/30 alunni più 3/4 insegnanti

La Molisana  S. p. a. propone visite aziendali divise nei seguenti percorsi:

- storico artistico;

- laboratorio  didattico  “le  mani  in  pasta”/concorso  a  seconda  dell'età  e 
degli interessi;

- visita aziendale

All’interno del Molino e del Pastificio è stato pianificato un percorso dove i ragazzi 
possono capire, in una logica completamente  naturale, il processo di trasformazione 
del chicco di grano dalla nostra terra, alle tante forme di pasta.



Un  “gioco”  di  sensazioni  in  cui  le  emozioni  vengono  coinvolte  per  scoprire 
l’equilibrio tra magia della natura e ingegno umano, quale fondamento di reciproco 
rispetto.

I percorsi formativi, diversificati negli obiettivi e nei contenuti a seconda del livello 
scolastico  delle  classi,  intendono  stimolare  l’interesse  e  la  curiosità  degli  alunni 
attraverso la manipolazione e l’osservazione diretta dei fatti, l’utilizzo di modelli, di 
audiovisivi e di strumentazione di laboratorio.

Percorso storico- artistico:

Partendo dallo studio del marchio de La Molisana, si estrapola il suo significato e i 
simboli e le tradizioni che esso rappresenta, permettendo una conoscenza delle nostre 
origini con il grano da protagonista.

Laboratorio didattico / concorso

Visita in produzione:

Visitare,  seguendo  alcuni  step  fissi,  le  parti  più  importanti  della  produzione, 
permettendo ai ragazzi di avere il quadro completo della filiera.

Obiettivi: 

- Sensibilizzare gli alunni  alla consapevolezza alimentare dei cibi quotidiani per una 
corretta alimentazione finalizzata a scoprire le ricchezze del nostro territorio;

-  Unire le Bellezze del passato alle speranze del futuro;

 -  Scoprire  gli  alimenti  veri  e  sinceri  che  nutrono  correttamente,  rispettano 

l’ambiente e sono prodotti nel nostro territorio.

Tipologie scuole: secondaria di secondo grado.



SCUOLE DELL’INFANZIA(BAMBINI  FREQUENTANTI  L’ULTIMO ANNO), 
PRIMARIA E SECONDARIA DI PRIMO E SECONDO GRADO

                                          " Un giorno a La Molisana"

                                        Su prenotazione ( costo 2 euro per  alunno)

Sede:La Molisana SPA C/da Colle delle Api 100/A , borgo di Campobasso

Date: Da settembre 2011 a giugno 2012

Orari: Dalle 9 e 30  alle 16:00

Capienza Max: 25/30 alunni più 3/4 insegnanti

La  Molisana   propone  una  visita  aziendale  con  i  consueti  step  prefissati,  una 
passeggiata nel borgo di Campobasso e pranzo in azienda.

I ragazzi saranno accompagnati da un esperto del settore che illustrerà le tappe più 
significative del Borgo di Campobasso, con attenzione ai simboli e valori del grano e 
della pasta nonché alle tradizioni legate ad essi.

Tipologie scuole: infanzia,  primaria e secondaria di  primo e secondo grado 



SCUOLEPRIMARIA E SECONDARIA DI PRIMO E SECONDO GRADO

                                            "Progetto sull'alimentazione"

Sede:La Molisana SPA C/da Colle delle Api 100/A 

Date: Da settembre 2011 a giugno 2012

Referente: Prof.. De Gaetano dell’Università Cattolica di Campobasso

La  Molisana  è  lieta  di  offrire  la  sua  collaborazione  per  svolgere  progetti 
sull'alimentazione avvalendosi della presenza del prof. De Gaetano.

Tipologie scuole: primaria e secondaria di primo e secondo grado.



SCUOLE  PRIMARIA E SECONDARIA DI PRIMO E SECONDO GRADO

                                       "Alla scoperta del nostro territorio"

Sede: La Molisana SPA C/da Colle delle Api 100/A , luogo prescelto per lo studio di 
un territorio

Durata: 1 o 2 mesi

Date: Da settembre 2011 a giugno 2012

Capienza Max: 25/30 alunni più 3/4 insegnanti

La Molisana offre progetti o percorsi  per rivalutare un territorio,scoprire la ricetta di 

un luogo; il valore di un sito, le sue tradizioni e i suoi simboli.

Tipologie  scuole: primaria e secondaria di primo e secondo grado.



SCUOLE PRIMARIA E SECONDARIA DI PRIMO E SECONDO GRADO

                             "Convegni con il grano come protagonista"

Sede: La Molisana SPA C/da Colle delle Api 100/A , luogo prescelto per il convegno

Date: Da settembre 2011 a giugno 2012

La Molisana propone convegni a tema nelle  scuole,  per riscoprire   il  territorio,  il 
grano, la pasta e le tradizioni ad essi legati   nell'ambito del progetto di rinascita che 
l'azienda si pone.

Tipologie scuole: primaria e secondaria di primo e secondo grado



SCUOLE PRIMARIA E SECONDARIA DI PRIMO GRADO

                                         "Gioca con la Molisana"

Sede:La Molisana SPA C/da Colle delle Api 100/A

Date: Da settembre 2011 a giugno 2012

Orari: Dalle 9 e 30  alle 11 e 30/12:00

Capienza Max: 25/30 alunni più 3/4 insegnanti

La Molisana è lieta di proporre giochi didattici a tema storico, artistico, culturale e 

alimentare da realizzare anche con la pasta.

Tipologie scuole: primaria e secondaria di primo grado



SCUOLE  PRIMARIA E SECONDARIA DI PRIMO E SECONDO GRADO

                                                 "Concorsi a tema"

Sede:La Molisana SPA C/da Colle delle Api 100/A

Date: Da settembre 2011 a giugno 2012

La Molisana offre concorsi con scadenza precisa  e con argomenti da definire di volta 

in volta, tenendo conto delle varie età degli alunni. Sarà compito dell'azienda lanciare 

il concorso e farlo pervenire alle scuole che decideranno di attuarlo o meno.

Tipologie scuole: scuola primaria e secondaria di primo e secondo grado



SCUOLE PRIMARIA E SECONDARIA DI PRIMO E SECONDO GRADO

                                      "Delicata Civerra a Teatro"

Sede:La Molisana SPA C/da Colle delle Api 100/A

Date: Da settembre 2011 a giugno 2012

Capienza Max: 25/30 alunni più 3/4 insegnanti

La  Molisana  offre  consulenza  e  collaborazione  per  la  realizzazione  di  una  recita 

scolastica con tema: Delicata Civerra.

Su un racconto – copione le scolaresche dovranno costruire una vicenda teatrale per 

far esplodere la loro  fantasia e l’estro creativo .

A tal proposito è indetta una gara, dove una giuria valuterà le rappresentazioni finali .

Tipologie scuole: primarie e secondarie di primo e secondo grado.



Per ulteriori  informazioni  contattare  l'ufficio  marketing 

de La Molisana, in particolare la responsabile delle visite 

guidate   dott.ssa  Francesca  Lembo (tel.  0874 -  4981), 

mail: francesca.lembo@lamolisana.it, che si riserverà  di 

confermare le prenotazioni a seconda delle disponibilità e 

di comunicare ai referenti scolastici indicati ulteriori ag-

giornamenti di date, orari, location degli appuntamenti e i 

vari concorsi in essere.



                                                                                                                                   ALLEGATO B 

SCHEDA DI ADESIONE ALLE ATTIVITÀ FORMATIVE

DEL PASTIFICIO LA MOLISANA DI CAMPOBASSO 

Da rispedire via fax al numero: 0874 – 629584

ALL’ATTENZIONE DELLA DOTT.SSA FRANCESCA LEMBO

L'Istituto:

Indirizzo della sede:

Città: Prov: Cap: Tel o Fax:

Nome e cognome del referente:

Cellulare del referente:

E – mail:

Intende partecipare a (indicare una o più attività prescelte):

�      VISITA IN AZIENDA

�     UN GIORNO A  LA MOLISANA

�    PROGETTI SULL'ALIMENTAZIONE

�     ALLA SCOPERTA DEL NOSTRO TERRITORIO

�     CONVEGNI CON IL GRANO COME PROTAGONISTA



�     GIOCA CON LA MOLISANA

�     CONCORSI A TEMA

�     DELICATA CIVERRA  A TEATRO

La scelta di un' attività  non esclude la possibilità di partecipare a più 

proposte. In seguito ad una prima adesione l'azienda manderà i documenti 

relativi per l'attivazione del programma.

La Molisana S. p. A.

C.da Colle delle Api

86100 Campobasso (CB) Italy

tel + 39 0874 4981

fax + 39 0874 629584

Referente: dott.ssa Francesca Lembo

E- mail: francesca.lembo@lamolisana.it


